Petra Pauly
Alte-Rothe-Str. 5
33189 Schlangen
Petra.Pauly.Schlangen@gmail.com
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WAS IST GEPLANT?

Kurse am Wochenende |
Kindergeburistage

Meine Backstube ist fUr 6 Arbeitspldtze

ausgelegt. Ein Kurs beginnt samstags

oder sonntags um 2:00 Uhr und endet

am Abend mit einem gemeinsamen
Essen.

Jeder Teilnehmer backt sein eigenes
Brot/seine eigenen Brétchen. Dadurch
erhalten alle einen guten Einblick in
verschiedene Brotsorten,
Getreidearten und Zubereitungen.

Der Grundbetrag pro Teilnehmer und
Kurs betragt 120 Euro. Das ist weniger,
als Ublicherweise fUr diese Kurse
gezahlt wird. Wenn mein Konzept
gefdallt, freue ich mich Uber ein
entsprechendes ,,Feedback" in Euro.

Oder der etwas andere
Kindergeburtstag? Nudeln machen,
Pizza oder Brotchen backen?
Liefern Sie die kleine Rasselbande bei
mir ab. Wir werden viel SpaB haben,
dabei etwas Uber gute Lebensmittel
lernen und lecker essen!
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Am 16./17. Juni, jeweils von 14 bis 18 Uhr ist
in meiner Backstube Tag der offenen Tur.

Ich lade alle ein, die neugierig sind:
Kommt und schaut euch um!

WAS GIBT ES ZU SEHEN®?

Meine Backstube | Livemusik | Nette Leute

NatUrlich werde ich meine Backstube vorfUhren.

Am Samstag gibt es Livemusik von Lord54 and
the Duke of Snakes.

Und bei schonem Wetter [&dt unser Garten zum
KlIdnen ein!

WAS GIBT ES ZU PROBIEREN®?

Brotchen | Brot | Aufstriche

NatUrlich gibt es verschiedene Brotchen- und
Brotsorten zu probieren. Auch fUr kalte und
warme Getrdnke ist gesorgt.

MEINE BACKSTUBE

Brotbacken ist meine Leidenschaft.
Mit Menschen arbeiten auch.
Warum also nicht beides verknUpfene

So ist meine Backstube entstanden.

Hier gebe ich an den Wochenenden Kurse, in
kleinen Gruppen oder fir bestimmte Anldsse.

Wer mag, kann mich auch an meinen
Backtagen besuchen.
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